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MEZCLADORA DE CARNE 20 KG.
GASTROMAQ

$831.950 Neto

e Optimiza la preparacién de tus
productos cérnicos con esta potente
mezcladora de carne de 20 kg.
Diseflada para garantizar una mezcla
homogénea y eficiente, es ideal para
carnicerias, fabricas de embutidos y
comercios gastronémicos.

e Capacidad: 20 kg

A~ e Construcciéon robusta: Fabricada en
La casita Gastromac! acero inoxidable para maxima

durabilidad e higiene

e Sistema de mezcla eficiente: Palas
disefadas para una mezcla uniforme
sin dafiar la textura de la carne

e Operacién manual o motorizada:
Adaptable a diferentes necesidades de
produccién

e Facil limpieza: Componentes
desmontables para una higiene 6ptima

e Ideal para la preparacién de
hamburguesas, chorizos, albéndigas y
mas. iHaz que tu produccién sea mas
rapida y eficiente!

CODIGO: 6955
Categorias: Mezcladoras de carne,
Revolvedoras
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https://lacasita.cl/categoria-producto/gastronomia/mezcladoras-de-carne/
https://lacasita.cl/categoria-producto/panaderia/revolvedoras/
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Gastromaq

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Modelo: DX- 20N

Potencia: 550W

Voltaje: 220V/50Hz

Capacidad: 28L/20kg.

Dimensiones del tanque: 280x320 mm.
Medidas: 305x593x504 mm.

Peso neto: 38 kq.

Peso bruto: 54 kg.
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