
MESÓN PREPARACION PIZZA 2
PUERTAS ACERO INOXIDABLE
566 LTS. VENTUS

Modelo CTPR-67SD
Sistema de refrigeración por aire
forzado (gas R-134A y libre CFC).
Acabado interior y exterior en acero
inoxidable.
Sistema ajustable de temperatura en
su interior.
Puerta abatible de acero inoxidable.
Manilla ergonómica incorporada en
puerta de alto estándar.
Sistema auto-stop de ventilador
interior al abrir la puerta.
Diseño elegante sencillo y de fácil
limpieza.
Incluye cuatro ruedas, dos con frenos
incorporados.
Incluye cuatro parrillas cubiertas de
vinilos ajustables.
Incluye 9 depósitos de policarbonato
(1/3 GN).
Amplia capacidad de almacenaje,
superior a la competencia.
Consumo eléctrico más bajo del
mercado.

SKU: 6521
Categorías: Casinos, COCCION ALTA
PRODUCCION, Mesones de Trabajo

https://lacasita.cl/categoria-producto/coccion-alta-produccion/casinos/
https://lacasita.cl/categoria-producto/coccion-alta-produccion/
https://lacasita.cl/categoria-producto/coccion-alta-produccion/
https://lacasita.cl/categoria-producto/refrigeracion/mesones-de-trabajo-refrigerados/


Refrigerados, Pizzerías, Restaurantes

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Capacidad (lts): 566
Dimensiones (mm): 1701x820x1062
Potencia del compresor: 2/3 Hp
Peso neto (Kg): 249
Peso Bruto (Kg): 260

https://lacasita.cl/categoria-producto/refrigeracion/mesones-de-trabajo-refrigerados/
https://lacasita.cl/categoria-producto/coccion-alta-produccion/pizzerias/
https://lacasita.cl/categoria-producto/coccion-alta-produccion/restaurantes/

