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Maquinaria Gastronémica y Menaje

HORNO CONVECTOR ELECTRICO
10GN 1/1 40X60 EQ-DME910-HS
VENTUS

e Sistema de calentamiento ubicado en
la parte trasera de la camara de
coccion.

e Camara de coccion a prueba de agua
en acero inox.

e AISI 304.

e Camara de coccion con soldadura
externa.

e Paneles de revestimiento exterior de

m@ acero inoxidable satinado AISI 430.

‘ e Chasis, base de acero inoxidable AISI
430.

e Elementos calefactores de acero inox.
Incoloy 800.

e Aislamiento térmico de la camara de
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coccion en fibra ceramica.

e Ventiladores de la camara de coccion
de acero inox.

e Se recomiendo uso de ablandador de
agua.

CODIGO: 6488

Categorias: Amasanderias, Coccion Alta
Produccion, Hornos, Hornos Convectores,
Pastelerias

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Construccion: Acero Inoxidable AISI 304
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https://lacasita.cl/categoria-producto/coccion-alta-produccion/amasanderias/
https://lacasita.cl/categoria-producto/coccion-alta-produccion/
https://lacasita.cl/categoria-producto/coccion-alta-produccion/
https://lacasita.cl/categoria-producto/panaderia/hornos/
https://lacasita.cl/categoria-producto/panaderia/hornos-convectores/
https://lacasita.cl/categoria-producto/coccion-alta-produccion/pastelerias/
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Dimensiones equipo: 92 x 80.2 x 107.5cm
Dimensiones embalaje: 96 x 90 x 126 cm
Capacidad GN: 10 GN 1/1

Capacidad bandejas: 10 bandejas de 60x40 cm
Distancia entre bandejas: 75mm

insercion bandejas: Transvesal

Rango de T°: 50°C — 270°C

Carga maxima: 100 kg

Peso embalaje: 122 kg
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