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ANAFE 2 PLATOS CON PARRILLAS
EN FIERRO MACIZO DE 34X34 CMS.
COUSINO

¢ 2 quemadores de 18 cm fabricados en

fierro fundido.

2 parrilas de 34 x 34 cm de fierro

macizo importadas.

e Frentey rebalse en acero inoxidable.

e | laves de gas de bronce de 3
posiciones, certificadas, origen italiano.

e Perilla de control de gas en aluminio

color rojo.

Q[Sdg]ﬁo e Gabinete en acero carbono color gris.

e Pintura de alta resistencia.

e Inyectores industriales en bronce.

e Canerias de gas en cobre recocido.

CcODIGO: 616
Categorias: Anafes Industriales

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo: AN182C

Dimensiones:

Frente: 70 cms.

Alto: 85 cms.

Fondo: 35 cms.

Consumo (kw): 9

Peso (kg): 24

Cons. de gas: (GLPkg/h - GN m3/h) 1,72 - 2,58
Tipo de gas: GLP /GN

Presion de operacion: GLP 29 mbar / GN 20 mbar
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Didmetro de inyector: GLP 1,3 mm /GN 17 mm
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